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DEGUSTAZIONE SPECIALE
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UN PERCORSO TRA MALGA, BOSCO,
ZUCCA E SELVAGGINA.

Il percorso viene servito per 'intero tavolo.

-}.:-

Risotto ai funghi del bosco VINI CONSIGLIATI
Mantecato al formaggio di malga -

e profumi di montagna. Trento DOC Sarnis

S te Metodo Classi
CHHEdEﬂﬂ dEl Ba]dﬂ pumante Metodo Classico

Speck, formaggio di malga,
burro di montagna e salvia.

Teroldego Valdadige

Rosso Trentino

Gnu_cc_hi di zucca

Fonduta di formaggio di malga,
nocciole tostate e salvia.

Pinot Nero
Le pendici del Baldo

Rosso Trentino

Guanciale di maiale brasato

Vino rosso, polenta di Storo
e funghi trifolati.

Lagrein
Cantina Avio
Rosso Trentino

Cervo del Baldo

Fondo al vino rosso, mela del Trentino
e polenta croccante.

Chardonnay
Valdadige

Bianco Trentino

Le Vette del Baldo
Vino rosso da uve autoctone

Piccolo dolce d’autunno

Mela, castagna, miele e cannella.
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Info e Prenotazioni

L +39 3278383013
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